
Festpaket

Buffé 1
Serranoskinka med valnötter och ruccola.

Färskpotatissallad med fänkål, vårlök, sparris och dijonvinaigrette.

Mozzarella med blandade tomater, belugalinser och basilikavinaigrette.  

Örtmarinerade kalamataoliver. 

Citron och rosmarinmarinerad kycklingfile. 

Taleggio med nyponmarmelad.

Ruccolasallad med kapris och galiamelon. 

Rostad paprikayoghurt. 

Små färsbiffar med spiskummin och chili.

Surdegsbaguette och smör. 

Färskost. 

Lakrits pannacotta med halloncoulis.

2 glas vin/öl samt kaffe/te 

Pris: 560 kr
 

Buffé 2
Färskpotatissallad med blomkål, primörer, fetaost och dragonvinaigrette. 

Kallrökt lax med pepparrotscrème. 

Paj med getost och soltorkade tomater. 

Äggsallad med gräslök och kapris. 

Sallad på matvete, linser, rostad zucchini och pesto.

Kräftsallad med avokado, lime och korianderdressing.  

Risonisallad med räkor, picklad fänkål, mangoldskott och citron-dillvinaigrette.  

Rosmarin och vitlöksmarinerade kycklingfiléer. 

Brieost med vindruvor, björnbär och chilimarmelad. 

Danskt rågbröd.

Örtkryddad färskost. 

Rabarberpaj med krämig vaniljsås. 

2 glas vin/öl samt kaffe/te 

Pris: 560 kr
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Buffé 3
Gårdsgris med calvadosglaze. 

Spenatsallad med tomatmix och rostad paprika. 

Örtcrème

Skivade betor med chevré- och honungscréme och rostad mandel. 

Västerbottenpaj med romsås. 

Örtbakad lax med olivtapenade. 

Sötpotatissallad med vårlök, skärbönor och sparris. 

Citron och rosmarinmarinerade oliver. 

Krämig rotfruktsgratäng. 

Levain med smör.

Choklad och blåbärsbrownie med färska hallon.

2 glas vin/öl samt kaffe/te 

Pris: 560 kr
  

Information och tillval
Tillgång till lokalen mellan 19.00-01.00 

Extra timme 01.00-02.00 2000:- 

Mousserande: 315-/flaska 

Champagne - Bollinger: 845-/flaska 

Extra vin 315-/flaska 

Avec: 4 cl Baileys, Ballantines, Martells 59- 

Specialpriser i baren: 1 Glas vin 70- Fatöl 60- Cider 50- Övrig dryck ordinarie pris. 

Snacks: 60- skål

Nattamat: Korv med bröd Ketchup, senap & rostad lök 45- p.p 

Bokningsavgift: Betalas ej tillbaka vid avbokning, dras ej av från slutnotan 
Denna skall betalas för att datumet skall bli ert. 5000:- 

Minsta antal 50 pers max antal 100 pers. 

Musik, bild & ljusanläggning: 2000:- (paketpris, går ej att dela)



Festpaket

Buffé 1
Serranoskinka med valnötter och ruccola.

Färskpotatissallad med fänkål, vårlök, sparris och dijonvinaigrette.

Mozzarella med blandade tomater, belugalinser och basilikavinaigrette.  

Örtmarinerade kalamataoliver. 

Citron och rosmarinmarinerad kycklingfile. 

Taleggio med nyponmarmelad.

Ruccolasallad med kapris och galiamelon. 

Rostad paprikayoghurt. 

Små färsbiffar med spiskummin och chili.

Surdegsbaguette och smör. 

Färskost. 

Lakrits pannacotta med halloncoulis.

2 glas vin/öl samt kaffe/te 

Pris: 560 kr
 

Buffé 2
Färskpotatissallad med blomkål, primörer, fetaost och dragonvinaigrette. 

Kallrökt lax med pepparrotscrème. 

Paj med getost och soltorkade tomater. 

Äggsallad med gräslök och kapris. 

Sallad på matvete, linser, rostad zucchini och pesto.

Kräftsallad med avokado, lime och korianderdressing.  

Risonisallad med räkor, picklad fänkål, mangoldskott och citron-dillvinaigrette.  

Rosmarin och vitlöksmarinerade kycklingfiléer. 

Brieost med vindruvor, björnbär och chilimarmelad. 

Danskt rågbröd.

Örtkryddad färskost. 

Rabarberpaj med krämig vaniljsås. 

2 glas vin/öl samt kaffe/te 

Pris: 560 kr
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Buffé 3
Gårdsgris med calvadosglaze. 

Spenatsallad med tomatmix och rostad paprika. 

Örtcrème

Skivade betor med chevré- och honungscréme och rostad mandel. 

Västerbottenpaj med romsås. 

Örtbakad lax med olivtapenade. 

Sötpotatissallad med vårlök, skärbönor och sparris. 

Citron och rosmarinmarinerade oliver. 

Krämig rotfruktsgratäng. 

Levain med smör.

Choklad och blåbärsbrownie med färska hallon.

2 glas vin/öl samt kaffe/te 

Pris: 560 kr
  

Information och tillval
Tillgång till lokalen mellan 19.00-01.00 

Extra timme 01.00-02.00 2000:- 

Mousserande: 315-/flaska 

Champagne - Bollinger: 845-/flaska 

Extra vin 315-/flaska 

Avec: 4 cl Baileys, Ballantines, Martells 59- 

Specialpriser i baren: 1 Glas vin 70- Fatöl 60- Cider 50- Övrig dryck ordinarie pris. 

Snacks: 60- skål

Nattamat: Korv med bröd Ketchup, senap & rostad lök 45- p.p 

Bokningsavgift: Betalas ej tillbaka vid avbokning, dras ej av från slutnotan 
Denna skall betalas för att datumet skall bli ert. 5000:- 

Minsta antal 50 pers max antal 100 pers. 

Musik, bild & ljusanläggning: 2000:- (paketpris, går ej att dela)
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